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Протокол шроверки оргеЕизацIIи в шкФльпой столовой горfiIIего питания для обучающихся
шкOлы комиссией родительского контроля

оr 25.|2.2024 }l} 3

Время проверки: 10:00 час

Щель проверки: соответствие бrrrод угверждеЕнсму меню, соблюдение гЕгиенических требовшлий

для работников столовой, педагогов и обl"rающихся.

Председатель - Кленина В.В., заведующий производством, ответственньй за оргrшизацию Еитания.

Секретарь * Еабаева С.А.

ПрисутствоваJIо 5 человек:

1. Хрунова Н.В., директор;
2. Кленина В.В.., председатедь комиссии lr0 питаЕию;
З. Евдокимова Н.В., повар;
4. Байдакова Е.В., член кOмиссии от родителей;
5. Брйон В.С., член комиссии от родителей.

Составиrш настояrций lrротокол в том, что 25.|2.2О24 тодародителъским ко$тролем бьшrа

прOведена проверка организации качества IIитани;I в шко.lьной столовой.

В ходе проверкп устаIIоЕлеII0:

1. Бшода соответствуют угверждеЕЕому меЕю, п0 опросам }п{ацIихся, з{lвтрак ЕравI4тся детям,

2. Проведено коктроJIьное взвешиваIIие и дегустациr{ членапd комиссии rорчий. При деryстации
родителЁ отметили? что вкусовые качоства достатоIIЕо высоки, качество обработки соответствует
предъявJIяемьпл требовакlu{м.

3. Члены комиссии род.{тельского KoETpoJIl{ 0тметили, чт0 порции cooTBeTcTByIoT меЕю и
возрастной потребности детей.

4. Организацш{ IIитаниII: у вхOда в стOловую стоят педагоги: обращают вшиман}rе на то) что перед
едоЙ нужно мьтть руки. ffля мъrтья рук имеется 2 раковины с жидким мылом. В кабинетах
используют дез. средства Имеется рециркулятор.

5. Посадо.*rьж мест д9тям хватает.

Все класскые руководители сопровождают свои кJ{ассы.

Сотрудники отоловой соб.шодают гиrиенические требовакlбI при работе в столовой.(масюл,
перчатки, чепцы).

Предлоrrсения:



1. Прдложить родитсJutм, шроводить дома беседы о Еолезном Еравильном fiI,IтаЕии.

Питание 0существляется наосIIованиипримерЕогодвухнедельногоменю,

утвержденного дирsктором шкоJIы,

В обеденном зале вывешено ежедII9вное меЕю, утвержденное дцректором с указаншем
}Iаимеýования б.гшод, вьD(ода шродуктов. Сугочяые пробы беругся и храIuIтся в холо,щльЕике.
Въrдача готовъDt б:шод осуществJu{ется шOспе снrIтиrI пробы, результат фиксируется в кЖурнале
бракеража готовой кулицарЕой rrролукltии>.

Отпуск уrаIщ.Ilч{ся IIитаииrl (завтрак и обед) в столовой осуществJIr{ется ITo классам в
соответствии о графикФм прЕgма пищи, угверждеЕныь{ д.Iректором шIкOлы.

Ана_пиз актов реализации и меню- требований позволяот Qделать вывOд, что дети в

достатоIIном количестве полr{ают мясо, овOщи, разлшшые кaшпи, шриготовлsшrые на молоке и т.д.

Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нOрмадdи СанГIин. Обеденньй зал

эстетичЕо офорз,шrен, обеспечен достатоIIным количеством trосадоqЕьж мест.

Материально-техническая база rrищеблока цff{OдLlтся в удовлетворитеJьном состоятlии,

Хранение fiродуктов оýуществJIrIется в соответствии с санитарными Еорма}[и. Технологичýское
оборудования и уборо.*rьй инвентарь rlромаркироваЕ. Сертификаты качества- имеются.

Выводы:

Питание обучаlощихся осуществJuIется в соOтветствии с нормативньпли требоваЕиями.
Адлинистрацией пIкOлы организован ад\,1инистративно-общественньпt коIrтроль за оргаЕизацией

IIитаЕия, качествOм шриrотовлеЕиrl пищи, закrrадкой прOдуктов, въIхода готовой шродукции, за
собrшодsнием санитарно-гигиеЕических цорм приготовления блюд, за посýщаомостью }чащимися
столовой в соOтветствии с уста}IовлеЕЕым графиком flит-аIт7м,oргаЕизоваfiо детсурство классов
столовой.

Рекомендацlrи!

1.С целью уJI}п{шеЕI,IяI качеýтва гсрячего питаt{иll обу.rающихся постояЕно оýуIцествлять
мониторияг удовдетвор9нности качеством uIкоJIъноrо шЁтаЕиrI.

ГIодшаси:

Хрунова Н. В.

Кленина В,В.

Евдокимова Н.В.

Байдакова Е.В,

Брайон В,С.


