
,,0 итOга},1 проведениJI 
"ЖЖ#-}rого 

конц}олlI питаIIиrt
в МКОУ кЩонтр образования JIюторический>

28.10.2a24.

I_{ель гrроведеншI общественногс KoHTpoJu[ вьuIвлеЕие нарушений при оргflIизаIц{и rrитания
в МКОУ к Щентр образования JIrоторичеокий>> с, 0|.а9,2а24-28.112024

1.Санитарное ссстояIlие обеденного залъ пищеблока.
2.Соблюдение саrrитарно-эпидемиологических норм.
3. ОрrанизацшI горяqег0 шитаЕшI.
4,На-шиrпте необходпrлой документации.
5.,Ще,rrеьность общеобразовательного учреждениrI по формированию осIIов культуры здоро*
вого IIитаниJI.

Мыо чJrены комиссии общественного KoHTpoJuI п0IIитаяию:
1. Клонина В.В.., председатеJь комиссии шо питанию;
2. Евдокимова Н.В., повар;
З. Байдакова Е.В., .rлен комиссии от родителей;
4. Брайон В.С., член комиссии от родителей

По итогам проверкп установили:

1.1.Состояние сталовой мебели находится в удовл9творитеJьном состоякии, число посадоч_
ЕьD( мост соответствует коJIичеýтву у{ащихся. ЭстетиtIЕость }IакръmиrI: столы чисто вытерты,
используIотся QIIеци€}Jьные принадлежЕости дщя мытья столов, тарелки чистые, без околов.
Столовая обеопеч9на достаточным колиtIеством столовой посудъ1 и приборами, в цеJuD{ со_
бшодения прttВЕл мытья и дезинфекции в еоOтвотgтвии е требоваIIиями настоящих оаЁитар_
}{bD( tIравил.
КомиСсия устаIIовила, что школънаlI столоваrI ýоответствует требоваýиям, fiредъявJIяемым
ноРматИвНO-правOвы}fiЕ актilмИ. Оценка работы школьноЙ столовоЙ призýана удовлетворfi-
те.lьпой.

1.2.КомиссиrI гIосетила пищеблок. Санитарfiое ýостояЕие пищебдока соответствует ýанитар,
Еьш Eopмah{ и цр&вила"м:

СOТрУДник ilищФблока в уяиформе, защитrrоЙ маске и rreplli}Tкax; собrлодаrотся все сil{итар-
ные нормы,
fiиlцевые продукты, rтродовольственное сцрье шостуtrает в столовую с докуý{ентацией, ко-
Topall ýодтверждает их качество и безопаоность;
составлеЕнOе меню и качество приготовхеЕия lrишц,I в соответствI4и с требованиями;

2.1.Уборка обеденньпс зыIOв проводится fiослý каждого приема Iмщи. Обедевные cToJш моют
горя-чей водой с Добавлением моюш[их средств, используя специiuьно вьцеленную ветошь и
прOмаркированЕую тару для .*rстой и иQIIользоваяной ветоfiIи.
Моюпsае и дезинфрпдир}тощие средства храш{т в таре изготовитеjш в сIIециалъно отвsденЕьD(
местах, недостушIьж для Ylащлмся, отдельЕо от пищевых проду!rгов.
Не догrУСкаеlея присугствие учатцихся в IIроизводственIIьD( помещеЕIбж столовой.
Не привлекаются у{ащиеся к работаrчr, связаЕIIым с приготовлением пищи, чистке овощей,
раздаче готовой rrищи, резке хлеба, мытью посуды? уборке помещений.
ýля мытъя рук установлены умывыIъЕые раковины, антисептики, аятибактериаJБЕое мыло.
Персонал обеспечен спецкальЕой санитарцой одешДоЙ (xa-iraT, головной убор, пеrкая Ее-
скOльзкая рабочая обрь).



К работе доrryскаются лЕца, имеющие соответствующую профессиональн},ю квалификацию,
IIРОШеДШИе ПРсДВаРИтельнЫЙ, fiри постуfiлонии на рабоry, и trериодические медицинские
ОСМОТРы В УсТановлеЕном поряДко, профсссионаJtьЕую гигиеническую пOдготOвку и аттеста-
цию.

3.1,В МКОУ <Центр образова:rия Люторичеоrrтrй> оргitЕизовано горячее IIитания цIкольfiикOв
сlшо9класоы,

ЕхсеДновно До девяти чаGов утра происходрlт учет Е:}лIдшог0 состава обуrающихся, произ-
воДиТся коррсктировка предваритеJьных заказов предьцущего дшI. В концs дшI IIроизводится
yreT и сверка Еалищ{ого сOетава обуrающихся и количестве выдаЕIIьж в столовой порций.
Это позволяет вьu{витъ тех детей, кто не поJIrrил питания, выяснить причину и шриЁять соот-
ВетстВующиs меры. Большое внЕмаЕие удеJUIется калориЙности шкOльного IIитаЕи'I.
Стольi заблаговременно за 5-7 миЕ}т до коt{ца урока- какрывают сOтрудники пицIебдока и
ДеЖУРЕЫе По СТолоВоЙ. За каждьпл классом закреrrлеЕы столы. Во время приома 1тищи в обе_
денЕом зале оргfi{изовff{о деffýaрство педагогов.
Исполъзуется примерное десятидневное меню в соответствии с Еормами, согласоваIIýое с
}.пРавлеЕием Роспотребнадзора, на осЕоваЕии которого разрабатьвается ежедневIIое мекю,
УТВеРЖДаёМОО ДИРектОром ОО. Ежедrевное меЕю размещается в столовой и на шIкоJьном
оайте.

В меrдо обl*rающихся систематически включаются блюда из Mllca, рыбы, молока, твOрога,
фрУктов, овощей. ЗапрещенкьD( гIродуктов и бrпод нет, fiри приготOвлеЕии шредусматрива_
ется щадящ{и тепловая обработка.

КачесТвО IIо;Iучаемой сырой и готовой продукции шрсверяет бракеражная комиссиlI. Их сов-
MecTHalI работа по3воJI,Iет коIrгролировать организацию питашIФI в IIIкOле, его качество, вЕо-
сить необходимые кOррективы lt, В конечЕом счете' сохранить здOровье каждOго 1пtетrика
школъ1.

3.2.СрокИреitJтизацИи скоропОртящихсЯ шрод}.ктоВ собrшодаЮтся в соответствии сOfiроводи-
тельЕьж докумеIIтов.
Пробы хранятся в сIIеIIиа.тьЕом холодилънике, закрыты крьтrпкалли.
Техиология rrриготовления блюд ооблюдается.
Продукты всегда свежие, согласЕо требовапиям САНI]ИН.
Температlрнъй режим в холодиJБниках поддерживается (2_ б градусов).
Вес готовой порций соответствуФт заrIвленному вьD(оду в меЕю.
Производство готовьж блюд осуществJIrtется в соответýтвии с технологиtlесклпrли картами, в
котOръд( 0тра)кеЕа рецептура и технOлогиlI приrставJIиваемьD( бшод и кулинарЕых издеrртй.
Комиссия призIIаJIа работу столовой и оргавизацию шитаЕия удовлетвOрительной. Претензий
и заллечаяий со сторOны проверяющих нот.

4. 1.На момент пров9ркЕ устаЕовлено:
ýокумепты по оргаЕизации питаниj{ имеютсfi в полЕом объеме. Представлеýы приказы ко
соЗДании бракеражноЙ комиссии>, <<О создаЕии общественнOго KoHTpoJuI за организацией го-
р.ffчего питания ElKoJrь}IиKoB>, <<ГIоJrожеЕие об а7ц,rинистративIrо-общественном коЕтроле за
оргаЕизацйей питаниfi>.
Замечапий к ведеЕию док}ъ{еЕтации- шет,



5.1.Классными р}ководитеJIrIми провод{тýя вIIекласснм восшитательная работа с уqащимися
ц0 воспит&нию культуры IIитаuиrI и ответственIIости за свое здоровье.

ýля совершенствоваЕиrI оргаЕизацfiи IIIкоJIъного IIитаIIия в школе в pal4кax тематических
кJIассIIъD( чаýов имеется рilздел <Правилъное питанЕеD .

В школе систематилrески fiроводfIся опросы и ,tнкетироваЕие }чаЕихся и Ех родителей по
степени удовлетвореIrЕости организацией питаrrиrl в цIколе.
В нача"ше 1"rебшоrо гOда проводятся роlрlтепъские собрания,накотOрых выстуIIают работники
школьноЙ столовоЙ, чJIеIIы 4дI\{инистраJри пIKOJьI: проводится целеЕаправJIеЕЕая работа по
организilц{и rорfrчего питfiIиlI в IIIколе. Ежемесятно на совещаЕиrr:( цри директоре засJrуIпи-
в€lются вопросы орг€}Еизации и развитиlI IIIкольЕого титаЕruI.

В конце каждой уrебной четверти подýOдшся итог охвата горяtIим питанием обучающихся
школы.

ВЬШОД:
Комиссия признада рабоry столовоЙ и организацию питания удовлетворрrтельной. Претензкй и заме_
чаний со стороны провЕряющI-D( нет.

Совместшая работа школы, семьц, работпиков столовой позволЕт школедостигпуть сле-
д},ющих рsзультатов:

1. Ущ.qдgть качество питilI-IиrI пIкольfiиков и обеспеIIить его безопасностъ;

2. ОрrанvзOвать правильное, сбалаfiсирожшЕое rитание детей и fiодростков ý r{етом их
возрастнБD( особепностей ;

3.Продолжить формировать навыки здорового IIитания у обуlаюrrцrхся и их родителей;

4.Укрепить материальЕо-техЕическую бщу шко;ьной столовой.

5.Оспастить Еедоотающим техноломческим оборудOванием школъньй пищеблок;

б,Совершенствовать разработаrrяую систему моflиториЕга состояниlI здоровья обl"rало_
щихся.

члены комиссии:
председатель комиссии по питаIIию

повар

чJIеЕ комиссии от родителей;

чшен комиссии от родлтелей.

ftуц r' 
Кr,енина В.В.

__vg//> Евдокимова н.в.

Байдакова Е.В.

Брайон В.С.


